Unser Wochenfahrplan vom 22.04.-27.04.2025

Diensto\g

Schweineriickensteak in Sauce Bedrnaise, mit Pommes Frites und Salat
Rinderleber 'sauer' oder gerostet, mit Bragele und einem Salat
Mittwoch

Pollo Fino vom Hahnchen mit Krautersahne, Butterreis und einem Salat

Donr\ers'tag
Hacksteak in ZwiebeUus mit hausgemachten Spatzle und buntem Salat

Freitag
Putenschnitzel in Kase-Eihiille gebraten, mit Tomatensope, Spaghetti und salat

Samstag
Ochsenfleisch in MeerrettichsoBe, mit Preiselbeeren, Dampfkartoffel und Rote Bete

Sonntag
geschmorter Kalbstafelspitz in RahmsoBe, mit Steinchampgnons, Spargelgemiise
und gebackenen Kartoffelrssti

Veggie der Woche:
Madccaroni in Sahnesofe, mit Steincko\mloignons, griinen Erbsen, Parmesan, dazu
ein kleiner Salat

-wahlweise mit gekochten Schinken

Sdlat der Woche
9emisckte Salate in Ho\usdressing, mit 9ebo\ckenen Steincko\mpignons und Krauter-
schmand, dazu Freiburgev Bengele Brot

AuBerdem gibt es....
S[oo\rgelcvemesiip[oclf\en

Panierte Roulade vom weiBen Stangenspargel mit Emmentaler Kase
und Hinterschinken gefiillt an einem gropen bunten salat

Portion O[ofinger Sto\ngenspavgel (250 Gramm) mit Hinterschinken,
neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise

Paniertes Schweineschnitzel mit Opfinger Stangenspargel (250 Gramm)
Sauce Hollandaise und neuen Kartoffeln

Pfannenkuchen mit Spargel-Schinkenragout vom Opfinger Stangenspargel
(auch Veggie)

Rinderhiftmedallions ,Black Angus” mit Spargelragout und neuen Kartoffeln
gebackene Risottoballchen mit gebratenen Gemiise und TomatensoBe (vegan)
Kalbsfrikadelle in Rahmsduce mit Steinchampignons und hausgemachten spatzle

Grosse Solokugel Kaffee-Bailleys mit Sahnetupfer 5,50
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